Kreabrve Worszna’&zgpmaér&ism

fPf 1][ ferlingcremesuppe unter der Sahnehaube mit Croutons 750 €
Chanterelle creme soup under a cream lopping with crouton
Tonwtencrmsuppe mit “Basilikum-Parmesan-"KloBchen 700 €

Lol creme Soup with Dusil- Purmesan- @zzfﬂp/z}g/ys

Rinderconsomme mit kleinen Maultaschen und gmﬁseeinlage 6S0 €
Deef consomme with small Maultaschen and vegetable gurnish

Gemischter Salatteller Mixed suld plate 700 €

9(nuckige Blattsalate an einem g(rauterdressing, mit Rosen vom huusgeraudwrten ROOE

O\forwegerlachs, Sahnemeerrettich, jrischkdsettirmchen und “Coast
@ﬂ’fé’ﬂf lettuce on a herb tﬁgssizgg, with roses ﬁmz fhome-smoked %rmeyl}/a/z salmon, horseradish, cream cheese and foast

Allantik [Jakobsmuschel in Olivenil gebraten 1650 €

under der glasgloche mit Rosmarinrauch und einem kleinen Suluﬂ)ouquet
Allantic salﬂip /[rlaf in olive ol under the /&155 yz)ﬁéf with rosemary smoke and a small salad 50111/1%

1/2 “Dutzend “Weinbergschnecken iiberbacken mit wiirziger Krauterbutfer 950 €
dazu servieren wir Coast  2/2 dozen escargols au gratin, with herd bulter and toast

fRindercurpuccio vom urgeniinischen iRinderf ilet, mariniert mit Olivensl und 1450 €
schwarzem Hawaiisalz, Parmesanscheibchen, dazu ein gervsleles,

Imusgemachtes :Kriiuier—@aguette und einem kleinen Su]atbouquet
(Be'e/ aurpaccio 0/ ﬂ‘yﬂlﬁﬂlélﬂ égz/ /;[ézf with olive od] HAuvwiian sl Purmesun,
Hhereto a toasted homemade herb 15/1/116#2 and a small sulad hyylze!

Gebratenes Rehfilet auf einem lauwarmen Pfiffe erlingsalat an “Balsamicodressing IS00 €

und einem kleinen Salutbouquet
g?ﬂllSM f lkf 0/‘ Z’Zﬂl:ﬁ‘ﬂfl o7 a MWW/’/]Z Céﬂﬂfgfg& SIlM leﬁ é[l[ﬁﬂﬂll’é‘ l][’é’SSl’ll[y ll/lll 174 S/]leﬂ SﬂM éﬂl]yl]ﬂf

In Semmelbrosel und Sesam gebackener Hirtenkiise, mariniert mit 1900 €

Kriiuter-Knoblauchil uuf Ratatouille und (Buttergnocchis an einer U<okos-Curry-Suuce
Jﬁepézrz] s cheese baked in breaderumbs and sesume seeds, marinated with ﬁzrf;yﬂrlr'c oil on ratalouille with buller y/wcc/zz'

Feine Butternudeln an einer Pfiffe erling-"Rahmsauce mit 1900 €

sautierten. Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan
Fine butter noodles on a chanterelle cream sauce with sautéed cﬁef{y lomatoes and shiced parmesan

UVerschiedene geric}u‘e kinnen wir glm‘m- & ,[:akioseﬁai zubereiten, sprec]um Sie unsere Servicemitarbeiter an.




Silate und ebywas ,,éq:a&razfenas "

“Bunte Blattsalate mit fRiesengarnelen in Curry-fknobluuc]l gebraten

“Und g‘Lolzofenbrot
(Dﬂrzﬂz‘ kaf lethuces with éiﬂy prawns n aurry 7/1//12: and homemade bread

,,jitnessieﬂer“ mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt, zur “Wahl:
o Tiness Zﬂhfe " yoithy herb butter and surrounded vwith zé}f{znz/zf lettuces, ﬁr choice:

Pulensteak - Turkey steat oder/s

Rinder- Filetsteak - Beef filet steak
rische SPfifferls

gzinderf iletspitzen an einer ?f Lf f erling-geahmsauw und feinen Nudeln
Q?zz/ /t/&z‘ lps with a chanterelle cream sauce and ﬁzz noodlles g(leinere (J—)ortion/ STTLull

Schweinefileﬁneduillons an einer g)flf f erling-iRa]lmsuuce

dazu hausgemachte Spc’itzle
Pork fléf medallions with a chanterelle cream sauce homemade 520;151‘2&

Kalbsriickensteak an einer ?ﬁff erling-iRuhmsauce, dazu Ratatouille

und (Buﬂergnocchis Kleinere Portion/small
Cewl loins steak with a chanterelle cream sauce, served with ratatouille and bitler yﬂofcﬁi

L?Iiﬂ’ﬁ&im%lﬂw’,v%

O\formeger Lachstranche, (Wolfsbursch und fRiesengumele gebruten, an saulierten
Kirschtomaten auf feinen (j)fifferling-gzahmnudeln Kleinere Portion/small

Kleinere Portion/small

%fnzyz&z/l sulmon slice, sea buss and él'ﬂy prawn rousted on suutéed c/lzry lomatoes on ﬁ'ﬂe chanterelle cream noodles

(Wildragout, Reh oder “Wildschwein je nach 2agdgliick, mit (\X}ilclpreiselbeeren,

hausgemuchien Spc’itzle und Rotkraut Kleinere Portion/ small
(WIZ/rWaaé deer or wild boar %zzﬂz/mﬁ on ﬁlz/zfz'fz_y hcé), with /z}ggafzﬁzrrzés, homemade apaez‘zk and red aa%/ye

Rehschnitzel an einer Rahmsauce mit frisc]wn ﬂ)f lf f erlingen,
gef iillte “Williamsbirne mit (Wildpreiseﬂyeeren,
ﬂpfelrotkruut und huusgemuchte Spa'izle Kleinere Portion/small

Ueenison gsaz/alve on a creme sauce with chanterelles, thereto sfzyffa/ Williams pear with ]z'/z(yaﬂéerrz'es,
aﬁa& red wﬁhyg and homemade 5;751@!2&

1650 €

1700 €
2550 €

26,00 €
2200 €

2550 €
2250 €

IS0 €
2850 €

20,00 €
2700 €

2300 €
2000 €

2750 €

2450 €



Unsere Klassiker

f])f ef fersteuk mit roten und griinen g)f ef f erkirnern, Pilzen, Kriuterbutter,
g)ommes-f rites _@sﬁﬂzf steatk,, herb butler, mushrooms and cﬁzl'ﬂs

fRumpsteak nach ,, Art des Hauses" mit gzb'stzvoiebeln, g(rc‘iuterbutter,

g)ommes-frites Kleinere Portion | Snall
(Z))gef steak ﬁomz-ﬂzwk-s{yk, with herd butter and ﬁza/ onions and cﬁzl'ﬂs

g:iletsteak mit dunkler (Bratenjus, (\X}aldpilzen, Kriuterbutter
uml gbommes-f rites (Bw/ /l%é with ﬂzwﬁmmzs, herb butter and f/zzl'ﬂs

Saure Kalbsleberle mit lmusgemachten Spatzle oder Rosti
Sour az&f Liver with homemade yitzezfzé or /fmd (yrﬂk’ﬂ/ /ﬂalzzfaers g(leinere g)ortion/ snall

gesc’mwrter Sauerbraten mit hausgemachten Spa'izle
Marinated pol roast in wine sace with homemade yiﬂezfzé, gﬂemer (4 g)or thTl/ Small

y 5rillteller“ (Rinderfilet, fRumpsteuk, Schweinefilet dazu grilltomate,

Ristzwiebeln, Kriuterbutter und g)ommes-f riles
Zfrsz ”ﬁ%é rump steak, lwré lendeerloin, yrIM lomaly, /;zea/ onions, herb bitler and c/zzl'ns

eschnetzeltes Kalbfleisch in einer Champignonrahmsauce
9 pig

mit huusgemuchien Spdtzle Kleinere Portion/ snall
Ceul Sfrlz'ﬂs, nushroom cream sauce and homemade Spﬂefzk

2 “Wiener Schnitzel mit ipommes-f rites

Esazlope 0j[ veud vienna s{yé, with cﬁzl'ys g(lemer (4 g)or twn/ small

Cordon-blen vom Kalb mit gbommes-friies und einer 9emiisegarnitur
Cordon bleu ﬁoﬂz veal cﬁ{ys and w/daﬁh

Zwei Schweineschnilzel paniert mil g)ommes-f rifes
Cwo schnitzel f/llilf U(lemer e g)ortion/ small

Ein Fleiner Cinblic in unsere Dessertharte...
Creme Briilée unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert
dazu ein huusgemuchi&s Waldmeistereis mit weillen Schokostiickchen

25,00 €

2500 €
2200 €

20,00 €

21,00 €
1900 €

2200 €
1900 €

24,00 €

2100 €
I800 €

20,00 €
17,00 €

2450 €

1500 €
1200 €

890 €

Creum Drulee /ﬂr/ziséa/ under sugar sheel with cream and ﬁlzzl‘s, homemade waldmeister ice cream with white dhocolate preces

Marinierte, f rische Erdbeeren mit huusgemuchten ,Zitronenvouf f eln

dazu “Uanilleeis und Sahne
Marinated, fresh strawberries with homemade lemon ma/jf%s with vanilly ice cream and cream

850 €



