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Rinderconsommee mit. GrieBkliBchen und Schnilllauch 800 €

Beef consommée with semolina dumplings and chives

(Ba'rlauc}wremesuppe vom (Dinkeﬂ)erg unter der Sahnehaube mit Croutons 800 €

Wild garlic cream soup under the cream hood with croutons

Spargelcremesuppe mit €inlage unter der Suhnehaube 850 €
Cream of asparagus soup with chowder under the cream hood

Gemischier Beilagensalat mit Croutons, grol3 750 €
Big mixed salad plate with croutons

‘gmischier (Beilagensalat mit Croutons, klein 6,00 €
Small mixed salad plate with croutons

Blattsalate an Frenchdressing 1450 €

mit hausgerc‘iuchertem Bio- Lachs, Sahnemeerrettich, “Coast

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast
‘gebraienes iRehf ilet unter der gzosnmrin-(\x}ac]wldermuch-glocke, I750 €
Spargelsalat, mango- “Habanero Chutney (Chilli mild)

und “Blattsalate an f](rauterdressing

Roasted venison fillet under the rosemary juniper smoke bell
mango habanero chutney, asparagus salad and leaf salads with herb dressing

fRindercurpaccio vom ﬂngusﬁlet mit schwarzem “Hawaiisalz 1600 €
Olivenslmarinade, Parmesan, Sulutbouqet, Iwusgebadwnes U(rduterbagueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with black Hawaiian salt,
olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, homemade herb baguette

,,17712%&%% !

Putensteak - “Turkey steak oder/ or 1950 €
Rinder- Filetsteak - Beef filet steak 2050 €
mit Kriuterbuller und diversen Salaten umlegt

., Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

Bei (Unvertriiglichkeiten und ﬂllergien sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene gerichte kinnen wir ﬁluten- & ,Cuktose[ rei zubereilen.
Wir bitten um Jhr “Uerstiindnis, dass wir bei (Umbesteﬂurujen IO0 € Servicegebii]lr berechnen.



Lammbkoteletts
an einer provenzalischen SoBBe mit schwarzem “Knoblauch

auf einem Nudelnest mit “Bohnen

Lamb chops in a Provencal sauce with black garlic on a pasta and beans

Cordon “Bleu vom Kalb mit g)omnws-frites, gemiisegarnitur

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

Kleinere Portion/small

2 “Wiener Schnitzel vom Kalb mit g)omnws-frites

Escalope of veal, vienna style, with french fries

” grillteller“ Pule, fRinderfilet, gewnpsteak und Lamm
grilltomate, Kriuterbutter, @omnws—frites

"Barbecue plate” turkey, fillet of beef, rump steak and lamb
with grilled tomato, herb butter, french fries

Geschnelzelles g(aﬂ)ﬂeisch an Champignon—ff?ahmsauce
mil huusgmuchten Spdtzle

Veal strips, champignon cream sauce, spaetzle

Rinderfiletsteak

an fPf ef f ersauce mit Pilzen, Kriuterbutter, g)onmes-f riles

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter, french friesfries

(Wildrugoui (Reh oder Hirsch, je nach gugdgluck)

Rotkraut, hausgemuciu‘e Spa'tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small
Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries
geschmorter Rindersauerbraten dazu }ulusgenwchie Spa'tzle

Kleinere Portion/small

Kleinere Portion/small

Kleinere Portion/small

Braised beef sour roast, homemade Spaetzle

Kleiner Cinblick in unsere Deessertharte?

Creme Brilee unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garnierl
dazn hausgemuc}utes Erdbeersorbet

Créme Brdlée below a sugar garnish with cream, fruits and homemade Strawberrysorbet
Frische Erdbeeren mariniert mit Erdbeerlikir

hausgmuchie ,Zitronenvoaf f el und “Uanilleeis mit Sahne

Fresh strawberries marinated with strawberry liqueur
homemade lemon wafer and vanilla ice cream with whipped cream

Bei (Unvertréiglidlkziten und ﬂllergien sprec’wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene geric]u‘e kinnen woir gluten- & Luktosefrei zubereilen.

Wir bitten um Jhr “Uerstindnis, dass wir bei (U,mbesteﬂungeu 100 € Servicegebiﬂlr berechnen.

250 €
2950 €

2700 €

24,00 €
21,00 €

2750 €

2500 €
2200 €

24,00 €

24,00 €
21,00 €

2500 €
2200 €

9,00 €

9,00 €



Spurpelecit

Rehriickenmedaillon und Rehschnitzel 3800 €
auf einem Spargelragout mit “Bulterkartoffeln Kleinere Portion/small 35,00 €

Saddle of venison medallion and venison escalope on an asparagus ragout with buttered potatoes

€in Bund Spargel mit Enlrectle vom argentinischen Angus Rind 35S0 €
mit Kriuterbutter, Rosti, Sauce “Hollandaise

A bunch of asparagus with entrecote of Argentine Angus with herb Butter, rosti, hollandaise sauce

€in “Bund Spargel mit Pliitzchen von der Kalbshiifte J[OO €
mit Sauce Hollandaise und (Buﬂerkartoffeln Kleinere Portion/small 28 00 €
A bunch of asparagus with patties of veal shank with hollandaise sauce and buttered potatoes

€in Bund Spargel mit hausgeriuchertem Roh ~und Kochschinken 2000 €
mit Sauce Hollandaise und (Buﬂerkurtoffeln Kleinere Portion/ small 2600 €

A bunch of asparagus with home-smoked raw and cooked ham
with hollandaise sauce and buttered potatoes

1.% awa’anrgglbﬂakﬂ‘v%fyméraww{gwwﬁb %fg

g‘Laltung ohne Anlibiotika, ohne ‘7arbstof f ¢, ohne (Beif ang

Gebratene Biolachstranche und Zanderfilet auf griinem und weillem Spargel RO0 €
an Sauce Hollandaise und (Buﬂerkurtof f eln dazu Kleinere Portion/small 30,00 €

Roasted organic salmon tranche and pike-perch fillet on green and white asparagus
with hollandaise sauce and buttered potatoes

Rauchlachs auf griinem und weillem Spargel 32,00 €
Sauce Hollandaise und :Kr(iuierpf annkuchen Kleinere Portion/small 29,00 €

Smoked salmon on green and white asparagus hollandaise sauce and herb pancakes

gemiisepaiiy aus Erbsen, Rote Beete und Karotten 1800 €
mit saisonalen Rohkost- und “Blattsalate, dazn huusgebuckenes giolzof enbrot, Kriuterbutler

Vegetable Patty (Peas, Beet root, Carrots), seasonal salads served with home-baked wood-fired bread, herbbutter

€Ein Bund Spurgel mit Sauce Hollandaise und g(rauterpfunnkudlen 2200 €

A bunch of asparagus with hollandaise sauce and herb pancakes

“Comaten-Mozzarella Ravioli an einer “Biirlauchsolle 2200 €

Tomato mozzarella, ravioli on a wild garlic sauce Kleinere Portion/small IQ,OO €
Uegan

5riiner und weiller Spurgel 2200 €

an einer mango- “Habanero Chutney und Kriuter - Pancakes

Green and white asparagus with a mango habanero chutney and herb pancakes



