Keeative Urspeisen wnd Suppen der Siison

Rinderconsommee mit hausgemachten KriinterkloBchen und Schnittlauch 750 €

Beef consommée with homemade herb-dumplings and chives

U_)ustinukencremesuppe 800 €
unter der Sahnehaube, Croutons

Parsnip cream soup under a cream topping, croutons

gemischter (Beilugensalai mit Croutons, groB 750 €
Big mixed salad plate with croutons

gmischter (Beilugensabli mit Croutons, klein 6,00 €
Small mixed salad plate with croutons

Blattsalate an Frenchdressing 1450 €

mil hausgerduc}wrten Bio-Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

Lettuce with organic salmon, cream-horseraddish, toast

Lauwwarmes, geriuchertes orellenfilet RSO €
an rrettich-g(rauterdip und Feldsalat, Toast

Lukewarm smoked trout fillet with horseradish-herb dip and lamb's lettuce, toast
Rindercarpaccio vom ﬂngusf ilet ISSO €
Olivenislmarinade, Parmesan, Sulaﬂyouqet, huusgebackenes g(rc‘iuierbagueﬂe

Carpaccio from Angusheef-filet, oliveoil marinada, parmesan, salad, homemade herbbaguette

Feldsalat an g(ra'uterdressing
mit (Brot-Speck-Croutons, frischer geriebener, eigener Meerrettich 800 €

Corn salad on a garden herb dressing, with bacon bread crouton and freshly grated horseradish

o Ttnessteller

Poulardenbrust - Poularde breast 1950 €
oder/or
Rinder- Filetsteak - Beef filel steak 26,00 €

mit Kriiuterbutter und diversen Salaten umzegt

., Fitness plate"” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice:

Bei ﬂ)lt'ertraglich]witerl und ﬂllergien sprechen Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene gerichie kinnen wir gluten- & ,Euktosef rei zubereilen.



%nye und Suisonales

Schweinefilet 2650 €
Champignon-Rahmsauce, hausgemachte Spiitzle Kleinere Portion/small 2350 €
Pork fillet with champignon-cream sauce, homemade spatzle

Lammkoteletts 3250 €

glusierte “Bohnen, Risti, Kriuter-Knoblauchsauce ~ Kleinere Portion/small 29,50 €
Lamb chops with a herb-garlic sauce, green beans, rosti

Geschnelzeltes Kalbfleisch 2350 €
Champignon-fRaMsauce, hausgmachten Spa'tzle Kleinere Portion/small 20,50 €
Veal strips, mushroom cream sauce, spaetzle

Cordon “Blerr vom Kalb 2550 €

fpommes-f riles, gemﬁsegarnitur Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel, fPommes—friies 2300 €
Escalope of veal, vienna style, with french fries Kleinere Portion/small 20,00 €
Argentinisches Rumpsteak 2750 €

(\X/uldpilzjus, Kriuterbutter, Ristzwiebel, g)onmws-frites Kleinere Portion/small 24,50 €
Argentine rump steak, wild mushroom jus, herb butter, roasted onion, french fries

Y griﬂl‘eller“ Schvoeinefilet, (.Rinderfilet, wanpsteuk und Lamm 2750 €
griﬂtonwte, Kriuterbutter, (.Pommes-f rites

"Grill plate™ pork fillet, beef fillet, rump steak and lamb, french fries

Geschmorte “Kalbsbiickchen 2300 €
an Portweinjus, Rosti Kleinere Portion/small 20,00 €
Braised veal cheeks with port wine jus, rosti

Rinderfiletsteak RO0€

an Bratensauce mit Pilzen, Kriuterbutter, fpommes-f riles

Beef fillet steak on gravy with mushrooms, herb butter, French fries

geinderzunge an Madeirasauce, 2250 €
huusgenwc}lte Sputzle Kleinere Portion/small 1 Q,SO €
Beef tongue with Madeira sauce, homemade Spaetzle

Duett vom “Wildschwein- und Rehschnitzel aus der heimischen 2agd RO0 €

g)flf ferling-fRuhmsauce, Rotkraut, huusgemuchte Spatzle, Preiselbeerbirne

Duet of venison medallion and venison escalope from the local hunt  Kleinere Portion/small 30,00 €
Chanterelle cream sauce, red cabbage, homemade spaetzle, cranberry pear

(\X}ﬂdragout (Reh oder “Wildschwein, je nach gagdgluck) 2350 €
(.Rotkraui, hausganar,hte Spaizle, Preiselbeeren Kleinere Portion/ small ZO,SO €

Wild stew (deer or wild boar, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries



,77M as dem regionalen  Tang oder avs artgerechter Halling

gialtung ohne Antibiotika, ohne Farbstoffe, ohne (Beifang

“Cranche vom Lachs ,, Land Based Salmon” 30850 €
(Diﬂ-fRieslingsuuce, “Brokkolirgschen, f eine Nudeln Kleinere Portion/small 2750 €
Tranche of the salmon «land based salmon, dill-riesling sauce, fine noodles

Zander, in brauner “Butler gebraten, und “HechtkloBchen 2850 €
Safran-Rahm- Lauch, Kriuterkartoffeln Kleinere Portion/small 2550 €

Zander, roasted in brown butter, and pike dumplings creamy Saffron leek, herb potatoes
Vegetarische Frikadelle 1750 €
Sufmn—@u}un-ﬁuuch-, Siinurtof f el fpommes-frites

Vegetarian meatball creamy Saffron leek , sweet potato fries

gemiise—Steinpilz-gQavioli 1950 €
Morchelsauce, sautierte Kirschtomaten Kleinere Portion/ small 16,50 €

Pumpkin-porcino- ravioli, morel sauce,, sautéed tomatoes

UVegan
« Thai-Rolls » 1850 €
Krautrouladen geﬁiﬂt mit Reis und gemiise, g(okos-Curry-Sauce

Thai cabbage rolls filled with rice and vegetables in coconut curry sauce

Kleiner Einblick in unsere Dessertharte 7
Creme Britlée unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert 000 €
dazu ein hausgenwc}des Kokoseis

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and fruits,homemade coconut ice cream

(Wiﬂiamsbirnen—g)arf ait im “Baumkuchenmantel auf einem Siiclseef riichtesalat 000 €

Williams pear parfait in a Baumkuchen coating on a South Seas fruit salad

“Weilere kreative Desserts finden Sie in unserer Dessertharte!

You'll find more creative and tasty desserts in our dessertmenu!

Bei (Unvertraglichkeiten und ﬂllergien sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeilern
“Uerschiedene geric}lte kinnen wir gluten- & Luktosef rei zubereilen.



