Rocstive Usrspeisen nd Sugpen der Suison

Spargelcremesuppe mil Ginlage unter der Sahnehaube, Croutons 750 €

Asparagus-creme-soup with a cream topping, croutons

“lomanten-"Basilikumsuppe mit Parmesanscheibchen 750 €

Tomatoe-Basil-soup with pieces of Parmesan

emischter “Beilagensalat, grol3 700 €
§ g

Big mixed salad plate

Gemischer (Beilagensalai, klein §O0 €

Small mixed salad plate

Spargelsalat an g(rc’iuierdressing 1650 €

gebratene Streifen von Ladlsforelle unter der Rosmarinrauch- gloche
ﬂspuragussalad, roasied Salmonirout Wlth rosemuar y smo’w, herb Llressing

Blattsalate an Frenchdressing 1400 €
mit Rosen der hausgera'ucherten ,ﬂachsf orelle, Sahnemeerrettich, “Coast

Lettuce with baked champignons, broccoli, green puffed rice

Blattsalate mit hausgeriucherten CHirschschinken ROOE
U<r¢'iuterdressing, Preiselbeer-Sahnemeerrettich

Lettuce with home smoked venison ham, herb dressing, cranberry-cream-horseraddish

. Titnessteller "

Poulardenbrust - Poularde breast 1900 €
oder/or
Rinder- Filetsteak - Beef filel steak 2550 €

mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

,, Fitness plate"” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice:

‘Uerschiedene geric}lte kinnen voir gluten- & Luktosef rei zubereiten, sprec’wn Sie unsere Servicemilarbeiter an.



Naneplginge und Suisonales

Frischer Badischer Spargel, dazu Schweinefilet 2050 €
Neue g(artof feln, Sauce Hollanduise Kleinere Portion/small 2650 €
Fresh asparagues with pork-filet, new potatoes, sauce hollandaise

Frischer Badischer Spargel, dazu Kalbsriickensteak 36,00 €
Kriuterbutter, Risti, Sauce Hollandaise Kleinere Portion/small RO0 €

Fresh asparagues with a steak of the veal’s back, herbbutter, résti, sauce hollandaise

Lammkoteletts P00 €
glusierte “Bohnen, Risti, Kriuter-Knoblauchsauce ~ Kleinere Portion/small - 29,00 €
Lamb chops with a herb-garlic sauce, green beans, rosti

Geschnetzeltes Kalbfleisch 2300 €
Chumpignon-muhmsauce, huusgemuchten Spaizle Kleinere Portion/small 20,00 €

Veal strips, mushroom cream sauce, spaetzle

Cordon “Blerr vom Kalb 24,50 €
fPommes—f rites, gemiisegarnitur

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel, g)ommes-frites 2250 €

Escalope of veal, vienna style, with chips

ﬂrgentinisc}ws fRumpsteuk 26,00 €
(\/Vaupilzjus, Kriuterbutter, Ristzwiebel, (.Pommes-frites Kleinere Portion/small 23,00 €

Argentine rump steak, wild mushroom jus, herb butter, roasted onion, french fries

Rinderf iletspitzen 2700 €
(j)f ef fer-mu}umuuw, Tulusgemuchte Spatzle Kleinere Portion/small 24,00 €

Beef fillet tips pepper cream sauce, homemade spaetzle

fRinderzunge 20,00 €
Madeirasauce, f rische Chwnpignons, lwusgemachie Spaizle
Beef tongue in Madeira-wine sauce, fresh mushrooms, homemade spaetzle
QRehschnitzel aus der regionulen gugcl 2800 €
ipflf ferling-fRuhmsauce, Rotkraut, huusgenwchte Spéiizle, Preiselbeeren

Kleinere Portion/ small ZS,OO €

Venison escalope from regional hunt, chanterelle-creamsauce, red cabbage, spaetzle, cranberries

Rehragout aus der regionalen Jagd 2300 €
QRotkraut, ’wusgemuchte Spa‘tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 20,00 €

Venison stew from the regional hunt red cabbage, homemade spaetzle, cranberries



L?iwﬁmaémregimakn;%rg

“Tranche von der Lachsforelle 30,00 €
gebratener Spargel, nete %rtoffeln, Sauce Hollandaise Kleinere Portion/small 27,00 €

Tranche of the salmontrout, roasted aspargues, new potatoes, sauce hollandaise

g?egenbogenforeﬂenfilet, in brauner “Butter gebraten 2800 €
QRote-Beete-Risotto, 3enchel—5ufran—5chuwmuuce Kleinere Portion/small 2500 €

Rainbowtrout fillets, roasted in brown butter, beet risotto, roasted zucchini slices, Fennel saffron cream sauce

Frischer Badischer Spurgel 2350 €
g(rduterpfunnkuchen, Sauce Hollandaise

A bunch of asparagus with sauce hollandaise and pancakes

Rote-Beete-Risotto 1800 €
5egriﬂte Zucchinischeiben, 3enchel-5ufran-85hamnsauce

Beetroot risotto Grilled zucchini slices, fennel saffron foam sauce

Vegan

Spinat—g(ra'uterpf annkuchen 1700 €
Wald- und (\X}iesenpilz- fRagoui, glasierte “Kirschtomaten

Spinach-herb-pancakes, mushroom-ragout, glazed cherry-tomatoes

Kleiner Cnblick in unsere Dessertharte 7
Creme “Brilée unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert 800 €
dazu ein hausgemac}des Waldmeistereis mit weilBBen Schokostiickchen

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and fruits,
homemade waldmeister ice cream with white chocolate pieces

Marinierte, f rische Crdbeeren mit hausgmwdlien ,Zitronenwaf f eln 850 €
dazu “Vanilleeis und Sahne

Marinated, fresh strawberries with homemade lemon waffles with vanilla ice cream and cream

“Weilere kreative Desserts finden Sie in unserer Dessertharte!

‘Uerschiedene geric}lte kinnen voir gluten- & ,Euktosef rei zubereiten, sprec’wn Sie unsere Servicemilarbeiter an.



