.%eaﬁ'w Wor{pa’se/z zzna’&zgpm der Suison

Rinderconsommee mil hausgmwchten Fliidle und Schnittlauch

Beef consommée with homemade flaedle and chives

Struuchtomaten—@usilikwnsuppe mit einem mediterranen (Bhitterteigrbﬂchen

Tomato and basil soup with a Mediterranean puff pastry roll

5emischter (Beilagensalat mit Croutons, groB

Big mixed salad plate with croutons

gemischter (Beilagensalai mit Croutons, klein

Small mixed salad plate with croutons

Blattsalate an Frenchdressing
mit hausgeniucherten “Bio-Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

Lettuce with organic salmon, cream-horseraddish, toast

Lawarmes, geriinchertes Forellenfilet

)

schon vielfiltig

750 €
750 €
750 €
6,00 €

1450 €

RS0 €

unter der mosmarinruuch-gloche, ‘j)f lf f erlingsalut, meerrettich-g(rduierdip, TCoast

Lukewarm smoked trout fillet with chanterelle and leaf salad, horseradish-herb dip, toast

geindercarpaccio vom ﬂngusf ilet
Olivenslmarinade, Parmesan, Salaﬂ)omlet, hausgebackenes g(rauterbagueﬂe

1550 €

Carpaccio from Angusbeef-filet, oliveoil marinada, parmesan, salad, homemade herbbaguette

L?fz'srﬁe Phifferks;

o IS

Schweinemedaillons an frischen (.Pf lf f erlingen
in Rahmsauce, huusgemachten Spa'tzle Kleinere Portion/small

Pork medallions with fresh chanterelles in cream sauce, homemade spaetzle

ﬂrgentinisches gzumpsteak mit SD][ 1][ f erling-gzuhmsauce
Kriuterbutter, Pommes frites Kleinere Portion/small

Argentinian rump steak with chanterelle cream sauce, herb butter, french fries

9eschnetzeltes g(ulbﬂeisch an g)ﬁff erling-fRuhmsuuw
mil hausgmwc}den Spa'tzle Kleinere Portion/ small

Veal strips, chanterelle cream sauce, spaetzle

2800 €
2500 €

2,00 €
20,00 €

2500 €
2200 €

Bei runvertraglichkeiten und &zmergien sprec}uan Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern

‘Uerschiedene gerichie kinnen wir gluten- & ,Euktosefrei zubereiten.



. Titnesstller "

Poulardenbrust - Poularde breast oder/ or 1950 €
Rinder- Filetsteak - Beef filet steak 2850 €
mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

,, Fitness plate" with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

.%W’fye und Suisonales
Lammkoteletts 3250 €
glusierte “Bohnen, Risti, Kriuter-"Knoblauchsauce Kleinere Portion/small 29,50 €

Lamb chops with a herb-garlic sauce, green beans, rosti

Veal strips, mushroom cream sauce, spaetzle

Cordon “Bleu vom Kalb 2650 €

gbommes-f riles, gemiisegarnitur Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Whener Schnitzel, g)ormnes-frites 24,00 €
Escalope of veal, vienna style, with french fries Kleinere Portion/small 21,00 €
" griﬂteller“ Schvoeinef ilet, gzinderfilet, gzumpsteak und Lamm 2750 €

griﬂtomate, Kriuterbutter, g)ommes-friies

"Grill plate™ pork fillet, beef fillet, rump steak and lamb, french fries

Saure Kalbsleber 26,00 €
an (Bulsumicojus, huusgemuchie Risti Kleinere Portion/small 23,00 €
Sour calf's liver with balsamic jus, homemade rosti

Rinderfiletsteak 3400 €

an g)f ef fersauce mit Pilzen, Kriuterbutter, g)ommes-frites

Beef fillet steak on gravy with mushrooms, herb butter, French fries

Geschmorter Rindersauerbraten 2500 €
dazu huusgemuchie Sputzle Kleinere Portion/small 22,00 €
Braised beef sour roast, homemade Spaetzle

(Wiuragout (Reh oder “Wildschwein, je nach gagdgluck) 24,00 €
Rotkraut, huusgenwc}de Spiitzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 21,00 €
Wild stew (deer or wild boar, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries
Rehschnilzel aus der regionalen Jagd 2000 €
g)flf ferling-fRuhmsauce, Rotkraut, hausgemuchte Spatzle, Preiselbeerbirne

Venison escalope from regional hunt, chanterelle-creamsauce, Kleinere Portion/small 26,00 €

red cabbage, spaetzle, cranberries



,77M as dem regionalen  Tang oder avs artgerechter Halling

S}Lultung ohne Antibiotika, ohne ‘7arbstoffe, ohne (Beifung

Lumbfilet" in brauner “Bulter gebraten, 2800 €
gartenkra'utersuuce, Schvoenkgmﬁse, kleine U(urtof f eln Kleinere Portion/small 25,00 €

Tusk fillet* fried in brown butter, garden herb sauce, vegetables, small potatoes

* aus dem nach’wlﬁgen ,£einenfung in Jsland // from sustainable linen flshmg in Jceland

,Eudlsforellenfilets und Zander, gebraten JIOO €
feine ?f tf f erling-gQaMnudeln, gebratene “Kirschtomaten Kleinere Portion/small 28,00 €

Salmontrout fillets and pike-perch roasted with fine chanterelle cream noodles, roasted cherry tomatoes

Feine ‘j)ﬁfferling-mu}unnudeln 20,00 €
im (Brickteig-g(tirbdwn, gebraiene Kirschtomaten, Parmesan  Kleinere Portion/small 17,00 €

Fine chanterelle cream pasta in a brick dough basket, roasted cherry tomatoes, parmesan cheese

grimu'ise mit verschiedenen sommerlichen JRohkost- und “Blattsalaten 1800 €
dazu hausgebackenes f}Lolzof enbrot, Kriuterbutter

Grilled cheese with various summery salads served with home-baked wood-fired bread, herbbutter

Vegan

Gebackenes “Waldpilztrichen 1850 €
auf Schmenkgmiise mit Kurkuma- Fenchelsauce

Baked wild mushroom tartlet on sauteed vegetables with turmeric-fennel sauce

Kleiner Cinblicd in unsere Dessertearte 7

Creme Britlée unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert 000 €
dazu ein hausgemuchtes “Cramisueis

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and fruits, homemade tiramisu ice cream

Marinierte, f rische Crdbeeren mit hamgmwdlien ,Zitronenvoaf f eln 900 €
dazu “Uanilleeis und Sahne

Marinated, fresh strawberries with homemade lemon waffles with vanilla ice cream and cream

“Weilere kreative Desserts finden Sie in unserer Dessertharte!

You'll find more creative and tasty desserts in our dessertmenu!

Bei (Unvertraglichkeiten und ﬂllergien sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeilern
‘Uerschiedene geric}lte kinnen wir gluten- & Luktosef rei zubereilen.



