Kecative Unnspeisen und Sugpen der Suison -

Rinderconsommée mit 5rieBklb‘Bchen und Schnitflauch 800 €

Beef consommée with Semolina dumplings and chives

(Bc'irlauc}wremesuppe vom (Dinkeﬂnerg unter der Sahnehaube mit Croutons 800 €

Wild garlic creme soup under a cream topping with croutons

Gemischier Beilagensalat mit Croutons, grol3 750 €
Big mixed salad plate with croutons

gemischier (Beilagensalat mit Croutons, klein 6,00 €
Blattsalate an jrenchdressing 1450 €

mil huusgerc’iuchertem “Bio- Lachs, Sahnemeerrettich, Toust

Lettuce with organic salmon, cream-horseraddish, toast

gebrutenes fRehfilet unter der fRosmurin-(\X/uc}wlderruuch-glocke 1600 €
ipreiseﬂ)eersahnedipp und “Blattsalate an g(rduierdressing

Roasted venison fillet under a rosemary-juniper smoke bell
Cranberry cream dip and lamb's lettuce with herb dressing

fRinclercurpuccio vom ﬂngusf ilet mit schwarzem “Hawaiisalz 1600 €
Olivenislmarinade, Parmesan, Sa]atbouqet, hausgebackznes g(ra'uierbaguette

Carpaccio from Angusbeef-filet with black Hawaiian salt, oliveoil marinada, parmesan, salad,
homemade herbbaguette

,,1771%%.5% !

Putensteak - Turkey steak oder/ or 1950 €
Rinder- Filelsteak - Teef filet steak 2050 €
mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

,, Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

Bei ‘ﬁunvertréiglichkeiten und ﬂllergizn sprechen Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene gerichte kinnen wir gluten- & ,Euktosefrei zubereilen.
Wir bitten um Jhr “Uerstindnis, dass wir bei ﬂmbesteﬂungen IO0 € Servicegebiﬂlr berechnen.



Lammbkoteletts 3250 €
glusierte “Bohnen, Risti, Kriuter-Knoblauchsauce ~ Kleinere Portion/small 2050 €

Lamb chops with a herb-garlic sauce, green beans, rosti

Cordon “Blen vom “Kalb 2700 €
g)ommes-f rites, gemiisegarnitur Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel vom Kalb fpommes-frites 2400 €
Escalope of veal, vienna style, with french fries Kleinere Portion/small 21,00 €
B griﬂteller“ Pute, fRinderfilet, fRumpsteuk und Lamm 2750 €

grilltomute, Kriuterbutter, fpomnws-f riles

"Grill plate" turkey, beef fillet, rump steak and lamb, french fries

ﬂrgentinisches g?wnpsteuk an (Waldpilzjus P00 €
Ristzwiebeln, Kriuterbutter, Pommes frites Kleinere Portion/small 29,00 €
Argentinian rump steak with wild mushroom sauce, roasted onions, herb butter, french fries
geschnetzeltes U(uﬂ)ﬂeisch an Champignon-geahmsuuce 2500 €
mil hausgemuchten Spa'tzle Kleinere Portion/small ZZ,OO €
Veal strips, champignon cream sauce, spaetzle

Ochsenbiickle geschmort 2700 €
an kraftiger g)ortvoeinjus, huusgemachte Rasti Kleinere Portion/small 24,00 €
Stewed ox cheeks with strong port wine jus, homemade rosti

Rinderfiletsteak 34,00 €

an (J)feffersuuce mit Pilzen, Kriuterbutter, gjonmws-frites

Beef fillet steak on gravy with mushrooms, herb butter, French fries

gzinderzunge 2700 €
an Madeirasauce, dazu Iwusgemuchte Spaizle Kleinere Portion/small 24,00 €
Braised beef sour roast, homemade Spaetzle

(\X}ilclmgoui (Reh oder Hirsch, je nach gagdgluck) 2400 €
QRotkraut, huusgermlchie Spa'tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 21,00 €
Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries
Wildererteller" aus der regionalen gagcl 31,00 €

Rehschnitzel, Rehmedaillon, g’[irschmgout, (WildpreiselbeersoBe
hausgemachie Spa'tzle, Rotkraut, Preiselbeerbirne

"Poacher’s plate” from the regional hunt Venison medallion, venison ragout,
wild cranberry sauce homemade spaetzle, red cabbage, cranberry pear



"71&’5 aus dem regionalen  Fang oder aus arfgerechter Haliung

gialiung ohne Antibiotika, ohne ‘7arbsioffe, ohne (Beifung

gebratene “Biolachstranche auf gmiise-mie-fNudeln OO €
an Safranschuunuuuce Kleinere Portion/small 2800 €
Roasted organic salmon tranche on vegetable noodles with saffron cream sauce

In Brauner Butler Gebratenes Schwarzwiilder Forellenfilet OO €

morchel—Champignonsuuce, g(rduierkartoffeln, “Brokkolirischen Kleinere Portion/small 28,00 €

Black Forest trout fillet roasted in brown butter with morel mushroom sauce and herb potatoes

Mit Parmesan gratinierte griﬂtomuten 21,00 €
auf gzahmvairsing mil g<rc‘iuterkartoffeln

Oriental vegetable strudel with barley risotto, porcini mushroom cream sauce

5emiisepaﬂy aus Erbsen, Rote Beete und Karotten 1800 €
mit saisonalen Rohkost- und “Blattsalate, dazu huusgebackenes f}Lolzof enbrot, Kriuterbutter
Vegetable Patty (Peas, Beet root, Carrots), seasonal salads served with home-baked wood-fired bread, herbbutter
Spinat—gziccottu QRavioli mit kleinen gemﬁsevoiirfeln 2200 €
und Morchel-Champignon-"Rahmsauce Kleinere Portion/small 1900 €

Spinach riccotta ravioli with small vegetable cubes and morel mushroom cream sauce

Uegan
Selleriesticks paniert mit Pankomehl 2000 €
auf gmﬁse-mie-iNucleln und “KokoskoriandersoBe

Celery sticks breaded with panko flour on vegetable noodles and coconut coriander sauce

Kleiner Cnblick in unsere Dessertbarte?
Creme Briilee unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert 900 €
dazu huusganuchies Eis vom roten @inkelberger ﬂpfel

C reme Brulee below a sugar garnish with cream, fruits
and homemade ice cream from the red,, Dinkelberger Apple’”’

,Pina Colada" in Texturen (Kokoseis, ﬂnunus-Carpaccio und Sauce) 0900 €

,,Pina colada in texture’’ Coconut ice cream, pineapple carpaccio and sauce

“Weitere kreative “Desserts finden Sie in unserer “Dessertharte!

You’ll find more creative and tasty desserts in our dessertmenu!

Bei ﬂnvertraglich]witen und ﬂﬂergizn sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern
“Uerschiedene gerirhte kinnen wir gluten- & Luktosef rei zubereilen.
Wir bitten um Jhr “Uerstindnis, dass wir bei (U,m])estzﬂungen IOO € Servicegebiﬂlr berechnen.



