Rocstie Usrspeisen nd Sugpen der Suison

Rinderconsommee mit hausgemachten KriinterkloBchen und Schnittlauch 750 €

Beef consommée with homemade herb-dumplings and chives

Biirlauchcremesuppe unler der Sahnehaube, Laugencroutons 750 €
Wild garlic cream soup under a cream topping, croutons

gemischter (Beilagensulat mit Croutons, groB 750 €
Big mixed salad plate with croutons

gemischter @eilagensalai mit Croutons, klein 6,00 €
Small mixed salad plate with croutons

“Blatisalate an Frenchdressing 1450 €

mil hausgerdudwrten Bio-Lachs, Sahnemeerrettich, Toast

Lettuce with organic salmon, cream-horseraddish, toast

Lawarmes, geriinchertes Forellenfilet RSO €
an rrettich-g(rauterdip und jriihlingssalut, Toast

Lukewarm smoked trout fillet with horseradish-herb dip and springsalads, toast

Rindercarpaccio vom ﬂngusf ilet ISSO €
Olivenslmarinade, Parmesan, Salaﬂ)ouqet, hausgebackenes g(rduierbagueﬂe

Carpaccio from Angusbeef-filet, oliveoil marinada, parmesan, salad, homemade herbbaguette

o Totnessteller

Poulardenbrust - Poularde breast 1950 €
oder/or
Rinder- Filetsteak - Beef filel steak 2700 €

mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

,, Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice:

Bei ‘rLanertriiglichkeiten und ﬂllergizn sprechen Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
“Uerschiedene gerichte kinnen wir gluten- & ,Euktosef rei zubereilen.



Schweinefilet an 2650 €
“Biirlauch-Rahmauce, bunte Nudeln Kleinere Portion/small 2350 €
Pork tenderloin with wild garlic cream sauce and colorful pasta

Lammkoteletts 3250 €

glusierte “Bohnen, Rosti, Kriiuter-Knoblauchsauce Kleinere Portion/small 2950 €

Lamb chops with a herb-garlic sauce, green beans, rosti

Geschnetzeltes Kalbfleisch 2350 €
C]mmpignon-fRa’unsauce, hausgemachten Spaizle Kleinere Portion/small 2050 €
Veal strips, mushroom cream sauce, spaetzle

Cordon “Blew vom Kalb 2550 €
fPommes—f riles, gemﬁsegarnitur Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wiener Schnitzel, Pommes-frites 2300 €
Escalope of veal, vienna style, with french fries Kleinere Portion/small 20,00 €
Argentinisches Rumpsteak 2750 €

(\X}aldpilzjus, Kriuterbutter, Ristzwiebel, g)ommes-frites Kleinere Portion/small 24,50 €
Argentine rump steak, wild mushroom jus, herb butter, roasted onion, french fries

" griﬂteller“ Schvoeinef ilet, gzinderﬁlet, gzmpsteuk und Lamm 2750 €
grilltomute, Kriuterbutler, g)ommes-frites

"Grill plate™ pork fillet, beef fillet, rump steak and lamb, french fries

Saure Kalbsleber 26,00 €
an “Balsamico juis, huusgemuchie Risti Kleinere Portion/small 23,00 €
Sour calf's liver with balsamic jus, homemade rosti

Rinderfiletsteak RO00 €

an Bratensauce mit Pilzen, Kriuterbutter, g)ommes-frites

Beef fillet steak on gravy with mushrooms, herb butter, French fries

Geschmorter Rindersauerbraten 24,00 €
dazu ’luusgenwdlte Spatzle Kleinere Portion/small 21, OO €
Braised beef sour roast, homemade Spaetzle

(Wildragoui (Reh oder “Wildschwein, je nach gagdgluck) 2350 €
QRotkraut, huusgemachte Spa‘tzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 2050 €
Wild stew (deer or wild boar, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

Duett aus Rehriickenmedallions und Rehschnitzel RO0 €

nglf f erling-fRuhmsuuce Rotkraut, hausgemuchte Spc’itzle, Kleinere Portion/small 30,00 €

Preiselbeerbirne

Duet of venison medallions and venison escalope chanterelle cream sauce red cabbage, homemade spaetzle
and cranberry pears



,77”% aus dem regionalen  Tang oder avs artgerechter allbing

%ltung ohne Antibiotika, ohne Farbstof{e, ohne @eifung

“Cranche vom Lachs , Land “Based Salmon” 3050 €
(Dill-fRieslingsauce, “Brokkolirsschen, bunte Nudeln Kleinere Portion/small 2750 €
Tranche of the salmon «land based salmon», dill-riesling sauce, broccoli, colorful noodles

Zander, in brauner “Butler gebmten, dazu HechtklsBchen 2850 €

Kriuterkartoffeln, Birlauchsauce, sautierte Kirschtomaten ~ Kleinere Portion/small - 2550 €

Pike perch, fried in brown butter, served with pike dumplings, wild garlic sauce with sautéed cherry tomatoes

Uegctarisch

“Bunte Nudeln mit “Biirlauchschaumsauce, 1750 €
gemiisebouquet, Parmesan

Colorful pasta with wild garlic foam sauce, vegetable ragout, parmesan cheese

Lasagne gefiillt mit hausgeriuchertem “Cofu und Linsen, 1950 €
knusprige SiiBBkartoffe elpomnws—f rifes Kleinere Portion/ small 1650 €

Lasagna filled with homesmoked tofu, lentils, crispy sweet potato fries.

Uegan
Gemiise und qfoﬂkornspaghetti, I85O €
Erdnusssauce, (\X}iirfel ais 5emﬁsebratlingen in (Bierteig fritiert

Kleiner Cirnblicd. in unsere Dessertearte 7

Creme Briilée unter'm Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert 900 €
dazu ein hausgetmchtes “Tiramisueis

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and fruits, homemade tiramisu ice cream

Williamsbirnen-"Parfait im “Baumkuchenmantel auf einem Siidseefriichtesalat 000 €

Williams pear parfait in a Baumkuchen coating on a South Seas fruit salad

“Weitere kreative “Desserls finclen Sie in unserer Dessertharte!

You’ll find more creative and tasty desserts in our dessertmenu!

Bei ﬂnvertraglich]witen und ﬂﬂergizn sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern
“Uerschiedene gerirhte kinnen wir gluten- & Luktosef rei zubereilen.



