.%ew%e Wor{peigen und &{gpm der Sudson
fRindercurpaccio vom urgentinischzn iRinderf ilet, mariniert mit Olivensl und 14,00 €

schwarzem “Mawaiisalz, Parmesanscheibchen, duzu ein gervsleles,
’musgemuchies (Wulnuss-Tomuten-(Bagueﬂe Beef carpaccio of Argentinian beef fillet,

with olive oil, Hawaiian salt, Parmesan, thereto a toasted homemade walnut and tomato baguette

Rinderconsommé mit hausgemuchten fRindﬂeischklechen, 6,00 €
gemiiseeinlage und Schnitflauch

Beef consommé with beef-dumplings

Steinpilzcremesuppe unter der Sahnehaube mit Brofcroutons 750 €

Boletus creme soup under the cream topping, with bread croutons

“Wildcremesuppe unter der Sahnehaube mit hausgeriuchertem Rehschinken 750 €

Vension cream soup with cream topping and home-smoked deer ham

gemischter Salaﬂeﬂer vom (Bﬁffet Mixed salad plate from the buffet S,SO €

Feldsalat an einem Garlenkriuferdressing 800 €
mit Speck-(Brotcroutons und frisch geriebenem Meerreltich

Corn salad on a garden herb dressing, with bacon bread croutons and freshly grated horseradish

Atlantik gukobsmuschel in Olivensl gebraten 1600 €
unter der gzasgloc]w mit Rosmarinrauch und einem kleinen Sazaﬂ)ouquet

Atlantic scallop fried in olive oil, under the glass goblet with rosemary smoke and a small salad bouquet

g(nackige “Blattsalate an einem g(riiuterclressing, mit Rosen vom haus- 12,00 €
gera'ucherten g\forvoegerlachs, Sahnemeerrettich, jrischkﬁsetiirmdwn und “Coast

Different lettuce on a herb dressing, with roses from home-smoked Norwegian salmon, horseradish, cream cheese, toast

Ein gerc‘iuchertes joreuenf ilet mit Sahnemeerrettich, Butter und “Coast 700 €

A smoked trout filet with creamed horseradish, butter and toast

1/2 “Dutzend “Weinbergschnecken iiberbacken mit wiirziger Kriuterbutter 000 €

Jazu seruvieren wir Toast 1/2 dozen escargots au gratin, with herb butter and toast

U'Lausgera'ucherier Schwarzwiilder Rohschinken mit “Butter und g‘Lolzof enbrot 700 €

Home-smoked Black Forest ham with butter and wood oven bread

gebrutene fRehf ilets auf lauwarmen Linsensalat mit (Balsamicodressing
und einem kleinen Suluﬂ)ouquet 14,00 €

Roasted deer-filets with warm lentilsalad, balsamicodressing and a salad



Sdlate und ebwas |, Gelyatenes "

“Bunte “Blatisalate mit Riesengarnelen in Curry-"Knoblauch gebraten 1650 €

und giolzofenbrot Ditferent leaf lettuces with king prawns in curry -garlic and homemade bread

“Bunte “Blattsalate mit Putenstreifen in Curry gebraten und Holzofenbrot 1250 €

Different leaf lettuces with turkey strips fried in curry and homemade bread

Fitnessteller” mit Kriuterbutter und diversen Salaten wnlegt, zur “Wahl:

,, Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

- Schweineriickensteak - Pork steak oder/or 1650 €
- Rinder- Filetsteak - Beef filet steak 2450 €
2 5 . 7
Wil von unserem gerstammbisch " erlegt
(Wildragout, Reh oder “Wildschwein je nach gaﬂdgluck, mit 2150 €
“Wildpreiselbeeren, hausgemachten Spitzle und Salate vom Biiffet
Wildragout, deer or wild boar (depending on hunting luck), :Kleinere g)ortion/ snall 18,50 €

with lingonberries, homemade spaetzle and salads from buffet

S Wildererteller™ “Wildschwein und TRehschnitzel mit fPflf ferlingruhmsauce, 2850 €
dazu ein “Wildschweinsteak und gzehmgout, ein gefiillter ﬂpf el mit Preiselbeeren,
huusgemachie Spiitzle und ﬂpfelroﬂcmui

"Poachers plate" wild boar and venison escalope with chanterelle cream sauce, wild boar steak
and venison ragout, a filled apple with lingonberries, homemade spaetzle and red cabbage

Rehschnitzel an einer Rahmsauce mit frischen fPf 1f f erlingen, gefﬁﬂte 2750 €
“Williamsbirne mit Preiselbeeren, ﬂpfdmﬂtruui und hausgemachte Spa'tzle

Venison escalope on a creme sauce with chanterelles, Kleinere (.Portion/ small 24,50 €
thereto stuffed Williams pear with lingonberries, apple red cabbage and homemade spaetzle

Rehriickenmedaillon an einer ,Zitronengms-Quittenjus auf 3650 €
Rahmwirsing, dazn Rosti Kleinere Portion/ snall RSO €

Medallion of saddle from venison,
with a lemongras-quince jus creamy savoy-cabbage and rosti

‘Uerschiedene gerichte kinnen wir fiir Sie Laktose - und gluienfrei zubereiten. “Unsere gerichie
enthalten natiirliche &Zmergene, yoir informieren Sie gerne. “Wir kochen f iir Sie, liehe gdste,
ausschlieBlich ohne gesc}unucksversh‘irker. Bitte sprechen Sie mit unseren Servicemilarbeitern.

We are happy to prepare different dishes for you lactose- and gluten-free, our dishes contain natural allergens.
We cook for you, dear guests, exclusively without flavor enhancers. Please speak with our friendly service staff.



Frisches aus Meer und Tl

Norweger Lachstranche und “Doradenfilet mit griiner Puffreiskruste, gebraten 29,00 €
an einer f](urkunw-Sufrunschuumsauce uuf Jurfuﬂe-Wudeln und einem glusierten

Karottenbiindchen Kleinere Portion/ snall

Tranche of Norwegian salmon and gilthead- filet, roasted with turmeric-saffron foam sauce,
Farfalle and glazed carrot cuffs

Jn Rosmarin gebmtenes %eilbuttfilet und YRiesengumele an
“Hummersauce uuf einem f](urtof fel-g?uhm-,ﬁuuchrugoui

Halibut, roasted in rosemar and king prawn

with lobstersauce and a creamy-poatoe-poree-ragout f](leinere iPortion/ snall

Con Kalb

geschnetzeltes g(albﬂeisch in einer Chumpignonrahmsauce
mit hausgenmchien Spdtzle und Salate vom (Buf f el

Veal strips, mushroom cream sauce, spaetzle and salads from buffet leeinere fPortion/ snal]

2 Wiener Schnitzel mit g)ommes-frites und Salate vom (Buf f el

Escalope of veal, vienna style, with chips and salads from buffet

Cordon-blen mit fpommes-f rites und einer gemiisegarnitur

Cordon bleu, chips and vegetables
mushrooms from forest and farfalle

Trﬁffel-Spinat—iRicoﬂa—Torteﬂinis an einer Kriiuterschaumsauce
und frisch gehobeliem Parmesan, Salate vom (Buf f el

Truffel-spinach-ricotta-tortellini with a herb foam sauces, parmesan and salads from buffet

Kleinere Portion/small

(\X/irsing- gemiisestrudel auf einem %arbffd—@ahm—ﬁauchmgout
an einer g(ur]wma-Saf ranschaumsoBe und Salate vom (Buf f el

26,00 €

20,00 €

26,00 €

1700 €

14,00 €

1900 €

2400 €

2000 €

17,00 €

1900 €

Savoy-Vegetable-swirl with a creamy potatoe-poree ragout and a turmeric-saffron-foam sauce and salads from the buffet



Unsere Klassiter

Lammbkoteletts an einer /Medilerranen gus uuf einem
U(urtof fel-muhm-ﬁuuchragout Kleinere Portion/ small

Lamb-chops with a meditarrean jus on a creamy potatoe-porree-ragout

Saure Kalbsleberle mit hausgemuchten Spéitzle

oder Rissti und Salate vom (Buf fet Kleinere Portion/ small
Sour calf liver with homemade spaetzle or fried grated potatoes and salads from buffet

,,griﬂteﬂer“ fRinderfilet, fRumpsteuk, Schvoeinefilet,

grilltomute, Ristzwiebeln, Kriuterbutter und g)(m”mws-frites

"Grill" fillet, rump steak, pork tenderloin, grilled tomato, fried onions, herb butter and chips

Zwoei Schweineschnitzel paniert mit g)ommes-frites und Salate vom (Buf f el

Two schnitzel, chips and salads from buffet :Kleinere ?ortion/ snal]

“Barbarie Entenbrust, kross gebraten an einer
,Zitronengms-Quiﬂenjus auf Rotkraut und Saﬂ?ei-@auphines

Crispy roasted barbarian duck with a lemongrass-quince sauce, red cabbage and sage-dauphines

gzinderfiletmﬁrfel an einer fpf efferruhmsauce,
mit “Wald- und qx}iesenpilzen dazu jarfaﬂe—g\/udeln

Beef filet cubes on a pepper cream sauce, with leeinere fPortion/ small
mushrooms from forest and farfalle

Rleiner Cnblick in unsere Dessertharte 7
Creme “Briilée unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert
dazu ein hausgemachtes Kokoseis mit weillen Schokostiickchen

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and fruits,
thereto homemade coco ice cream with white chocolate pieces

U'Lausgemadlte &Z[p][ elkiichlein auf einem qfuniﬂesaucenspiegel
und ein Zimt-Amaretoeis mit Sahne

Homemade apple fritters on a vanilla sauce mirror, thereto cinnamon-amaretto ice cream with cream

(weitere kreative “Desserts f inden Sie in unserer Dessertkarte)

JLOO €
2800 €

2300 €
2000 €

1900 €

14,00 €
1100 €

2050 €

26,00 €

2300 €

890 €

860 €



