Rocative Urspeisen wnd Sugpen dor Saison

gzindercurpuccio vom urgeniinisc’wn gzinderfilet, mariniert mit Olivensl und schwarzem

“Hawaiisalz, Parmesanscheibchen, dazu ein kleines (Bauern]%denbrot mit schwarzer Olivenpaste

QRinderconsommé mit hausgemuchten Flidle und Schnittlauch

(Ba’rlauchcremesuppe unter der Sahnehaube mit “Brolcroutons
Spargelcrenwsuppe mil einzuge unter der Sahnehaube
gemischfer Salatteller vom (Buffet

Alantik gakobsmuschel und Spargelspiizen in Olivensl gebraten
unter der glasgloche mit Rosmarinrauch und einem kleinen Salutbowluet

g(nuckige “Blattsalate an einem g(riiuterclressing mit Rosen

vom ’wusgerc‘iucherten O\forvoegerladls, Sahnemeerrettich, jrischka;setiirnwhen und “Coast

€Ein gera'uchertes joreﬂenfilet mit Sahnemeerrettich, Butter und “Coast
1/2 “Dulzend “Weinbergschnecken iiberbacken mit wiirziger Kriuterbutter

dazu servieren wir “oast

%uusgerauc}wrter Schwarzwiilder Rohschinken mit “Butter und g‘tolzof enbrot

%ausgerauc}wrter Rehschinken uuf lauvarmem Linsensalat
un(BulswnicoJressing mil Su]atbomluet und schwarzen kandierten “Niissen

Selute und ebwas |, Gelralenes "

“Bunte Blattsalate mit gziesengarnezen in Curry-fknobluuch gebmten
und g’Lolzof enbrot

Mixed salad with king prawns in curry -garlic and selfmade bread

“Bunte Blattsalate mit g)utensireifen in Curry gebruten und molzof enbrot

Mixed salad with turkey strips in curry and selfmade bread

y jitnessteller“ mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegi, zur “Wahl

Fitness plate "with herb butter and salads flips, for choice

- Schweineriickensteak - Pork steak oder
- Rinder- Filetsteak - Beef fillet steak

RSO €

500 €

550 €
650 €
450 €

1600 €

200 €

700 €

9,00 €

700 €

1150 €

1650 €

1200 €

1650 €
2400 €



Lgéﬁymkzﬂ'

Season of asparagues

Ein Bund Spargel mit Enlrecole vom argeniinischem ﬂngus Rind
mit Kriuterbutter, Risti und Sauce Hollandaise

A bunch of asparagues with entrecote from argentininan angus beef
with herbal butter, sauce hollandaise and rosti

Ein Bund Spargel mit hausgen‘iuchertem rohen- und geknchtem Schinken
Sauce Hollandaise und Kriuter- g)fannkudwn

A bunch of asparagues with homesmoked country ham, cooked ham, sauce hollandaise and pancakes

€in Bund Spargel mit hausgera’uchertem Wormegerlachs,
Sauce Hollandaise und Kriuter- g)fannkudwn

A bunch of asparagues with homesmoked norwegian salmon, sauce hollandaise and pancakes

Ein Bund Spargel mit Schweinemedaillons
an Sauce Hollandaise und newen iKa,rt'o'ff elchen Kleinere Portion

A bunch of asparagues with medaillons of pork, sauce hollandaise and new potatoes

Ein Bund Spargel mit einem “Kalbsriickensteak
an Sauce Hollandaise und neuen g(art'o‘ff elchen

A bunch of asparagues with a steak of the veal’s back, sauce hollandaise and new potatoes

Ueegetarisch

Vegetarien

Ein Bund Spargel mit Sauce Hollandaise und Kriuter- :Pf annkuchen

A bunch of asparagus with sauce hollandaise and pancakes

Duett von r(riif f el- und Spinat—gzicoﬂatortellini an einer Sahne-Biirlauchsauce
mit sautierten “Kirschtomaten, frisch gehobeltem Parmesan und Salat

35,00 €

3000 €

JAS0 €

20,00 €

26,00 €

36,00 €

2200 €

1750 €

Duet of truffle- and spinat ricotta-tortellinis at a wild garlic-creamsauce with tomatoe cubes, fresh parmesan and salad

‘Uerschiedene gerichte kinnen wir gerne fiir Sie Luaktose - und glutenfrei zubereiten,

unsere gerichte enthalten natiirliche &lelergene, wir informieren Sie gerne.
Bitte sprechen Sie mit unseren Servicemitarbeitern.



Wild von unserem ,,idtyﬁ’ihﬂlﬂlﬁfcﬁ ) @r@l

(Wildragout, Reh oder “Wildschwein je nach gaﬂdgluck, mit
(Wildpreiseﬂyeeren, hausgemachten Spa'tzle und Salate vom (Biiffet

Wildragout, deer or wild boar (depending on hunting luck), Kleinere Portion
with cranberries, homemade spaetzle and salads from buffet

S MWildererteller” “Wildschwein und “Rehschnitzel mit fPﬁf f erlingra}unsauce,
dazu ein “Wildschweinsteak und fRehragoui, ein gefiillter &lef el mit Preiselbeeren,
hausganachtz Spaizle und ﬂpf elrotkraut

"Poachers plate” boar and venison escalope with chanterelle sauce, a boar steak and venison ragout,
a filled apple with cranberries, homemade spaetzle and red cabbage

Rehschnitzel an einer fpf Lf f erlingrahmsauce, gef iillte Preiselbeerbirne,
huusganuchte Spa'tzle und ﬂpf elrothraut Kleinere Portion

Venison escalope on a chanterelle sauce, filled with cranberries, homemade spaetzle and red cabbage

Frisches aus Meer und  Trll

‘Uariation von jluBzunderf ilet und Lachstranche auf griinen und weillen
Spargeln mit Sauce Hollandaise und neuen g(urtbffelchen Kleinere Portion

Variation of zander and salmon with green and white asparagus, sauce hollandaise and new potatoes

(Doradenfﬂet und gziesengarnelen auf Schvoenkgemiise mit gebmtenem,
griinem und weillem Spargel, Sauce Hollandaise und neuen U(artbffelchen

Filet of gilthead and king prawn with vegetables, Kleinere Portion
roasted green and white asparagus, sauce hollandaise and new potatoes

Kleiner Cinblic in vnsere Dessertearte?

Creme Briilée unler'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert
dazu ein hausganachtes Waldmeistereis mit Zarthitterstiickchen

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and fruits,
thereto homemade woodruff ice creame with plain chocolate pieces

Marinierte, frisc}uz Erdbeeren mit hausgenwchten ,Zitronenvouffeln
dazu “Uanilleeis und Sahne

Fresh strawberries with homemade waffles, ice cream and creametopping

(weitere kreative “Desserts f inden Sie in unserer Dessertkarte)

2100 €

I800 €

2850 €

26,00 €
2300 €

2,00 €
20,00 €

2,00€

20,00 €

890 €

850 €



UUnsere Rlassiker

Our classics

Rosa gebratenes Lammcarree " Provencale” mit Bihnchen und Risti 3IOO €

Roast rack of lamb "Provencale™ with green beans and hash browns

Saure Kalbsleberle mit hausgmmchten Spa'izle 2300 €
oder Risti und Salate vom (Buf f et

Sour calf liver with homemade noodles or rosti and salads from buffet

Kleine Portion/ small meal 2000 €

. grillteﬂer“ fRinderfilei, fRumpsteuk, Schvoeinefilet, 1900 €
griﬂtonw,te, Ristzwiebeln, Kriuterbutter und g)ommes-f riles

"Grill" fillet, rump steak, pork tenderloin, grilled tomato, fried onions herbal butter and chips

Rinderfiletwiirfel in pikanter Rahmsauce 24,00 €
mit roten und griinen fPf ef f erkirnern, Pilzen, und “Butternudeln

Beef cubes in a spicy sauce with red and green peppercorns, mushrooms, and butter noodles

Kleinere Portion/small meal 2100 €

Zwei Schweineschnitzel paniert 14,00 €
mil g)ommes-frites und Salate vom (Buf f el

Escalope panée de porc, pommes frites, salads from buffet
Breaded cutlet, chips, salads

Kleinere Portion/ small meal I100 €

Vo Ralb

Du veau — of veal

Geschnetzelles g(albﬂeisch in einer Champignonraimsauce I700 €
mit hausgemac}den Spdtzle und Salate vom (Buf fet

Viande de veau, sauce a la créme, spaetzle, salades du buffet
Veal meat, cream sauce, spaetzle, salads from buffet

g(leinere SPortion/ Small meal 14,00 €

2 “Wiener Schnitzel mit gjommes-frites und Salate vom (Buffet 1800 €

Escalope a la viennoise, pommes frites, salades du buffet
Escalope of veal vienna style, chips, salads from buffet

Cordon-blen mit g)omnws-frites und einer <genuisegurniifur 2300 €

Cordon bleu, pommes frites, Iégumes
Cordon bleu, chips, vegetables



