s

Kecative Unnspeisen und Sugpen der Sadson

QRinderconsommee mit g(rc‘iuterﬂﬁdchen und Schnittlauch 000 €

Beef consommée with small herb patches and chives

schon

Biirlauchcremesuppe vom Dinkelberg unter der Suhnehaube mit Croulons 900 €

Wild garlic cream soup from the Dinkelberg under a cream topping with croutons

Spargelcremesuppe mit Einlage unter der Sahnehaube 950 €

Cream of asparagus soup with garnish under the cream topping

Gemischter Salatteller mit Croutons, grol3 000 €

Big mixed salad plate with croutons

genlischier (Beﬂagensalai mit Croutons, klein 700 €

Small mixed salad plate with croutons

Blatisalate an Frenchdressing 1800 €
mil huusgerc‘iuchertem “Bio-Lachs, Sahnemeerrettich, “Coast

Lettuce on French dressing with home-smoked organic salmon, creamed horseradish, toast

Rindercarpaccio vom ﬂngusfilet mil schwarzem "Hawaiisalz 1900 €
Olivenslmarinade, Parmesan, Salutbouqet,
dazu servieren wir huusgebackenes (Barlauchbagueﬂe

Beef carpaccio of Angus fillet with black Hawaiian salt,
olive oil marinade, parmesan cheese, salad bouget, served with homemade wild garlic baguette

gera'uchertes regionules Lachs -3orellenfi1et unter einer Rosmarin - Rauch - Cloche
mit Sahnemeerrettich und “Coast I800 €

Smoked regional salmon - trout fillet under the rosemary smoke - cloche
with horseradish cream and toast

“Bunte “Blatisalate mit hausgeriuchertem Rehschinken und Ginsebrust 1900 €
dazu ein Spurgelsalut

Colorful leaf salads with home smoked venison ham served and goose breast served with an
asparagus salad



Aanplpinge

" grillteller“ Schweinemedaillons, Pute , Rindermedaillon, P00 €
gewnpsteuk, dazu eine grilltomute, Kriiuterbutter und gjommes-frites

"Grill plate" pork medallions, turkey, beef medallion, rump steak, grilled tomato, herb butter, French fries

Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-frites, Gemiisegarnitur 2000 €

Cordon Bleu of veal, french fries, vegetable garnish

2 “Wener Schnitzel vom “Kalb mit fPommes-f riles 2700 €
Escalope of veal, vienna style, with french fries Kleinere Portion/ small 2400 €
geschnetzeltes U(aﬂlsﬂetsch an einer Champignonmhmsoﬁe 2700 €
und hausgmwc}den Spa'tzle Kleinere Portion /small 24,00 €

Sliced veal with a mushroom cream sauce and homemade spaetzle

Rinderfiletsteak 3650 €
an (J)feffersauce mit Pilzen, Kriuterbutter, Butternudeln

Beef fillet steak on pepper sauce with mushrooms, herb butter, butter noodles

ﬂrgentinisc’ws iRumpsteuk mit Rostzwiebeln, Kriuterbutler, 3450 €
(Waldpilzjus und (j)omrrw,s-frites Kleinere Portion/ small JISO €

Argentine rump steak with fried onions, herb butter,
Wild mushroom jus and French fries

fRinclerzunge an einer ‘MadeirasoBe mit “Butternudeln 30,00 €

Braised beef tongue with a madeira sauce with butter noodles

Kleinere Portion / small 27,00 €

Bei (Unvertréiglidlkziten und ﬂllergien sprec]wn Sie bitte mit unseren Servicemilarbeitern
‘Uerschiedene geric}lle kinnen wir glulzn- & ,ﬁuklosef rei zubereilen.
Wir bitten um Jhr “Uerstiindnis, dass wir bei (Umbesleﬂungen 100 € Serviczgebiihr berechnen.



Spurpelecit

QRosa gebratener Lammriicken mit Rosti, dazu weiler und griiner Spargel, 3900 €
mit einem “Duett aus provenzalischer SoBe und Sauce Hollandaise

Pink roasted saddle of lamb with rosti, white and green asparagus,
served with a duet of Provencal sauce and hollandaise sauce Kleinere Portion/ small 26,00 €

Ein Bund Spargel mit Entrecole vom argentinischen ﬂngus Rind }8,00 €
mit Kriuterbutter, Rosti, Sauce “Hollandaise

A bunch of asparagus with entrecote of Argentine Angus with herb Butter, rosti, hollandaise sauce

€in Bund Spargel mit Schweinemedaillons 34,00 €
mit Sauce Hollandaise und (Bulierkartoffeln Kleinere Portion/ small JIOCO €
A bunch of asparagus with pork medallions with hollandaise sauce and buttered potatoes

Ein Bund Spurgel mit huusgerc‘iuchertem Roh -und Kochschinken 00 €
mit Sauce Hollandaise und “Butterkartoffeln Kleinere Portion/small 20,00 €

A bunch of asparagus with home-smoked raw and cooked ham
with hollandaise sauce and buttered potatoes

€in Bund weile und griine Spargeln mit Sauce Hollandaise und g(riiuierpfunnkuchen 2550 €

A bunch of white and green asparagus with hollandaise sauce and herb pancakes

Gemiisepatly aus Erbsen, Role Beete und Karotten 2200 €
mit saisonalen Rohkost- und “Blattsalate, dazu huusgebackenes U‘Lolzof enbrot, Kriuterbutter

Vegetable Patty (Peas, Beet root, Carrots), seasonal salads served with home-baked wood-fired bread, herbbutter

Spinat ~ Ricottaravioli an einer MorchelrahmsoDe 2500 €
mit gehobeltem Parmesan Kleinere Portion/small 2300 €

Spinach and ricotta ravioli in a saffron and morel cream sauce with grated Parmesan cheese

UVegan
gzote-(Beete-Spagheﬁi an einer dinkelberger “Biirlauchsole, 24,00 €
dazu gebrutene Struuchtomutenvoiirfel mil gerb'steten Cashewkernen

Homemade beetroot spaghetti with a Dinkelberg wild garlic sauce,
served with fried vine tomato cubes with roasted cashew nuts



Wild aus reyioﬂab' M
(Wilclmgout (Reh oder Hirsch, je nach gagdgluck) 2800 €
QRotkraut, hausgenwchie Spatzle, Preiselbeeren Kleinere Portion/small 2500 €

Wild stew (deer or stag, depending on huntingluck) red cabbage, homemade spaetzle, cranberries

Rehschnitzel an einer U_)f i][ferlingsraMsoBe, 3450 €
QRotkraut, Spa'tzle und Preiselbeeren

Venison schnitzel
served with a chanterelle cream sauce, red cabbage, spaetzle and cranberries

,7725'& aus dem I’WZ L%/gg

gialtung ohne Antibiotika, ohne ‘7urbstof f ¢, ohne (Beif ang

Gebratene Biolachstranche und Zanderfilet auf griinem und weillem Spargel 35,00 €
an Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln dazu Kleinere Portion/small 32,00 €

Roasted organic salmon tranche and pike-perch fillet on green and white asparagus
with hollandaise sauce and buttered potatoes

Rauchlachs mit griinem und weillem Spargel, 34,00 €
Sauce Hollandaise und :Kr(iuierpf annkuchen Kleinere Portion/small ~ J[OO €

Smoked salmon on green and white asparagus hollandaise sauce and herb pancakes

. Titnesstller"

Pulenpliitzchen - Turkey cookies oder/or 2400 €
Rinder- Filetsteak - Beef flt steak 250 €
mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegt

., Fitness plate” with herb butter and surrounded with different lettuces, for choice

Rleiner Ginblick in unsere Dessertharte?
Creme “Briilée unter'm ,Zuckerbogen mit Sahne und Friichten garniert, IOSO €
dazu Iwusgemuchtas “Waldmeistereis

Créme Brilée below a sugar garnish with cream, fruits and homemade Woodruff ice cream

Marinierte Erdbeeren mit Erdbeerlikir, “Uanilleeis, Sahne IOSO €
und einem Zitronen-"Uanille -Pancake

Marinated strawberries with strawberry liqueur, vanilla ice cream, whipped cream
and a lemon-vanilla pancake



