Rocstve Urspeisen wnd Sugpen dor Saison

Rinderconsommeé mit Leberspitzle und frischem Schnitflauch SO0 €
Kiirbiscremesuppe unter der Sahnehaube mit gervsteten Kiirbiskernen 65O €
Bouillabaisse (Klare Safran-Fischsuppe mit Einlage), dazu Knoblauch-Kriter- Toast 850 €
Gemischter Salatteller vom Biiffet 450 €
Feldsalat an einem Gartenkriuterdressing 800 €
mit Speck-"Brolcroutons und frisch geriebenem (Meerretlich

Allantik Jakobsmuscheln mit Strauchtomatenwiirfel in Olivenil gebraten 1600 €
unter der Glasgloche mit Rosmarinrauch und cinem kleinen Salatbouquet

Knackige Blattsalate an einem Kriuterdressing 1200 €
mit Rosen vom hausgeriucherten Norwegerlachs, Suhnemeerrettich und “Toast

€in geriuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, Bulter und Toast 700 €
1/2 “Dulzend “Weinbergschnecken iiberbacken mit wiirziger Kriulerbutler und “loast 900 €
Hausgeriucherter Schvoarzvoiilder FRohschinken mit Butter und Holzofenbrot 700 €
Gepikeltes und geriiuchertes Wildschweinbiickchen & - ziinglein, lauvoarm servierl, 1300 €

auf einem Linsensalat, mit einem kleinen Salatbouquet

Silate und ebwas , {feﬁrwfeﬂas !

“Bunte Blattsalate mit fRiesengurnelen 1650 €
in Curry-fknoblauch gebraten, dazu servieren wir g‘Lolzof enbrot

Mixed salad with king prawns in curry -garlic and selfmade bread

Bunte Blattsalate mit .(Putenstreif en in Curry gebraien und %olzof enbrot 12,00 €

Mixed salad with turkey strips in curry and selfmade bread

y jitnessteﬂer“ mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegi, zur “Wahl

Fitness plate "with herbal butter and salad , for choice

- Schweineriickensteak - Pork steak  oder 1650 €
- Rinder- Filetsteak - Beef fillet steak 2400 €



Wild von unserem ,,idyers/ammﬁsrﬁ ) @r@l

Regional hunted Game

S Wildererteller" Reh- und Wildschweinschnitzel, “Wildschweinsteak
an einer fPﬁf ferlingmhmauce und fRehragout, gefiillter ﬂpfel mit Preiselbeeren,
dazu huusgemuchte Spa'izle und ﬂpelrotkruut

Schnitzel of deer and wild boar, steak of wild boar and deerragout with a chanterelle creamsauce,
up to this an appel filled with cowberry in addition to homemade “Spdtzle” and apple red cabbage

(\X}iumgout, Reh oder “Wildschwein je nach gugdglﬁck,
mil (\/Vildpreiselbeeren, hausgemuchten Spa'tzle und Salate vom (Buf fet

Wildragout, deer or wild boar (depending on hunting luck), gaeinere fportion
with cranberries, homemade noodles and salads from the buffet

Rehschnitzel an einer fPf Lf f erlingrahmsauce, gef iillte Preiselbeerbirne,
hausgemuchte Spatzle und ﬂpf elrotkraut Kleinere Portion

Venison escalope on a chanterelle creamsauce, pear filled with
cranberries, homemade noodels and red cabbage

Unsere Rlassiker

Our classics

“Barbari-Entenbrust, kross gebraten, uuf ﬂpfelroﬂtruui,
an einer Quitten—,Zitronengmsjus mit hausgemachten Wra‘uterdauphines

chest of Barbari-canard, crispy fried, with appel-red cabbage,
a jus of quince and citronella in addition to herb-dauphins .

QRosa gebrutenes Lammcarree " Provencale” mit YRu}unvairsing und Rosti

Roast rack of lamb "Provencale™ with savoy cabbage in creme and fried grated potatoes

Saure Kalbsleberle mit hausgemachten Spiitz?e oder Risti und Salat vom @iif f el

Sour calf liver with homemade noodles or rosti and salad from buffet Kleine Portion

y griﬂteller“ jilet, fRumpsteuk, Schvoeinefilet, griﬂtomute, Ristzwiebeln,
Kriuterbutter und .(Pommes-frites

"Grill" filet, rump steak, pork tenderloin, grilled tomato, fried onions herbal butter and chips

p Spfef f ertb'pfchen“ fRinderfiIetvoiirfel in pikanier Rahmsauce mit roten und griinen
9)][ ef f erkirnern, Pilzen, und “Butternudeln Kleinere Portion

2850 €

2100 €

I800 €

26,00 €
2300 €

2850 €

JLO0 €

2300 €
2000 €

1900 €

2400 €
2100 €

"Pepper pot" beef cubes in a spicy sauce with red and green peppercorns, mushrooms, and butter noodles



Uegetarisch

Vegetarien

%urokn—?ustinukenspagheﬂi an einer Kriutersahnesauce
mit gebackenen Polentaschnitten, dazu Salat vom (Biif f et

Carrot-parsnip-spaghetti on a herbal creamsauce with slices of baken polenta, with salad

(\X/aldpilzstrudel auf gmﬁsereis an einer Sauce von rofer, geraucherter (_Pupriku,
dazu einen Salat vom (Biif fet

A strudel of mushrooms with rice,which is mixed with vegetables, on a sauce of red ,smoked paprika

Frisches aus Meer und Tl

Fresh dishes from sea and river

Duett vom (\X}olfsbursch und gebratener gafwbsmusc}wl, mil Safmnsauce,
auf g(arotten-g)astinakenspaﬂhetti an Rahm und g(rc‘iuterkartof feln

Duet of sea bass and roasted scallop, iKleinere g)ortion
thereto carrot- parsnip-spaghetti in créme and herbian potatoes

ﬂuf der Haut gebraienes ,Zanderf ilet und Lachstranche,
an einer Krustentierschaumsauce uuf Kriiuter- gemijsereis Kleinere Portion

filet of zander, roasted in the skin, and trache of salmon, on a foamy shellfish-sauce
with rice,which is mixed with vegetables

Kleiner Cinblic in vnsere Dessertearte?

Creme “Brule¢ unterm ,Zuc]wrbogen mit Sahne garniert und
huusgenwchtan Spekulaﬁusrahmeis

Cream Bruleé garnished under sugar sheet with cream and homemade almond biscuit ice creme

g'luusganuchte ﬂpf elkiichle uuf einem q}unillespiegel
mit “WalnuBeis und einer Sahnehaube

Homemade, hot apple fritters with vanillesauce, near by a scoop of walnut ice cream with cream

(weitere kreative “Desserts f inden Sie in unserer Dessertkarte)

IS50 €

1650 €

20,00 €

26,00 €

20,00 €
26,00 €

890 €

860 €



