Rocative Urspeisen wnd Sugpen dor Saison

QRinderconsomme mit Fliidle und frischem Schnitflauch

geﬂiigel- ,Zitrorwngms— Ueloute mit Reh- Fasanenbrust- KlBchen
unter der Sahnehaube mit “Criiffel

g?uuchforeﬂencremesuppe mil Safrun und ,&Lchseinzage unter der Sahnehaube
gemischter Salatteller vom (Biiffet

Feldsalat an einem gurtenkriiuierdressing
mil Speck-(Brotcroutons und frisch geriebenzm Meerrettich

Alantik gakobsmusc]wln mit Simuchtonwienvoiirf el in Olivenl gebmten
unter der glasgloche mit Rosmarinrauch und einem kleinen Saluﬂ)ouquet

g(nuckige “Blattsalate an einem g(riiuterdressing mit Rosen
vom hausgera'uc}wrten Worwegerlac]m, Sahnemeerrettich, jrischka;setﬁrmdwn und “Coast

€in geriiuchertes F oreﬂenf ilet mit Sahnemeerrettich, “Butter und “Toast
1/2 “Dulzend (\X}einbergschnecken iiberbacken mit wiirziger Kriuterbutter und “Coast
%uusgeraucherter Schwarzwiilder Rohschinken mit “Butter und 9{0120][ enbrot

gebratenes gzehfﬂet und huusgeriiudwrter Wildschinken uuf einem lauwarmen
Linsensalat, (Balsamicodressing und schwarzen, kandierten “Walniissen mit kleinem Salatbotuluei

Stlate und ebvas , Gebratenes "

“Bunte Blattsalate mit fRiesengurneIen
in Curry-fknoblauch gebraien, dazu servieren wir g’Lolzof enbrot

Mixed salad with king prawns in curry -garlic and selfmade bread

“Bunte Blattsalate mit .(Putenstreif en in Curry gebraien und %olzof enbrot

Mixed salad with turkey strips in curry and selfmade bread

y jitnessteller“ mit Kriuterbutter und diversen Salaten umlegi, zur “Wahl

Fitness plate "with herbal butter and salad , for choice

- Schweineriickensteak - Pork steak —oder
- Rinder - Filetsteak - Beef fillet steak

500 €

700 €
700 €
450 €

800 €

16,00 €

200 €

700 €
9,00 €
700 €

ISSO €

1650 €

200 €

1650 €
24,00 €



Wild von unserem ,,idyers/ammﬁsrﬁ ) @r@l

Regional hunted

S Wildererteller" Reh- und Wildschweinschnitzel, “Wildschweinsteak
an einer fPﬁf ferlingmhmauce und fRehragout, gefiillter ﬂpfel mit Preiselbeeren,
dazu huusgemuchte Spa'izle und &lef elrothraut

Schnitzel of deer and wild boar, steak of wild boar and deerragout with a chanterelle creamsauce,
up to this an appel filled with cowberry in addition to homemade “Spdtzle” and apple red cabbage

(\X}iumgout, Reh oder “Wildschwein je nach gugdglﬁck,
mil (\/Vildpreiselbeeren, hausgemuchten Spa'tzle und Salate vom (Buf fet

Wildragout, deer or wild boar (depending on hunting luck), gaeinere fportion
with cranberries, homemade “Spdtzle” and salads from the buffet

Rehschnitzel an einer fPf Lf f erlingrahmsauce, gef iillte Preiselbeerbirne,
hausgemuchte Spatzle und ﬂpf elrotkraut Kleinere Portion

Venison escalope on a chanterelle creamsauce, pear filled with
cranberries, homemade “Spdtzle” and red cabbage

Rehriicken am Stiick gebruten an Thymiunjus auf fRuhmvoirsing
dazu karamelisierte ”Maronen und fKriiuierdauphines Kleinere Portion

Roast venison in one piece with thyme jus on creamed savoy cabbage
with caramelized chestnuts and herbal dauphines

Unsere Rlassiker

Our classics

QRosa gebraienes Lammcarree " Provencale” mit gQaMmirsing und Risti

Roast rack of lamb "Provencale" with savoy cabbage in creme and fried, grated potatoes

Saure Kalbsleberle mit huusgenmchten Spa'tzle oder Rasti und Salate vom @uf f el

Sour calf liver with homemade “Spatzle” or rosti and salad from the buffet ~ Kleine Portion

y griﬂteller“ jilet, gzumpsieak, Schvoeinef ilet, grilltormlie, Ristzwiebeln,
Kriiuterbutter und gjommes-frites

"Grill" filet, rump steak, pork tenderloin, grilled tomato, fried onions, herbal butter and chips

p Spfef f ertb'pfchen“ fRinderfiIetvoiirfel in pikanier Rahmsauce mit roten und griinen
ipfef fer]u')'rnern, Pilzen und Butternudeln Kleinere Portion

"Pepper pot" beef cubes in a spicy sauce with red and green peppercorns, mushrooms and butter noodles

2850 €

2100 €

I800 €

26,00 €
2300 €

5,00 €
200 €

JI00 €

2300 €
2000 €

1900 €

2400 €
21,00 €



Vegetarien

Mikado von Sellerie und SdBkartoffel, dazu (\X}irsingvoraps (Rollen)
gefiillt mit buntem gemiise & Ricotta. Salate vom (Buf fet

Mikado of celery and sweet potato
Savoy cabbage filled with colorful vegetables and ricotta. Salad from the buffet

(\X}aldpﬂzstrudel auf (\X}urzelgmﬁsegraupenrisoﬂo an einer Sauce
von roter, geriiucherter g)apriku, dazu Salate vom (Biif fet

A strudel of mushrooms with root vegetable gray risotto mixed with vegetables,
on a sauce of red, smoked paprika

Frisches aus Meer und  Tllf

Fresh dishes from sea and river

“Cranche vom fNorvoeger Lachs und gebratenen gakobsmuscheln,
an Safranschuwnsauce auf feinen bunten Nudeln und “Broccolirischen

Tranche of norwegian salmon and roasted scallop, Uaeinere g)ortion
with Saffronsauce and fine colored noodles

ﬂuf der Haut gebrutenes Zander- und Saiblingsfilet, an einer
leichten “Rotweinsahnesauce mit (Wurzelgemﬁsegmupenrisofio Kleinere Portion

filet of zander and char, roasted in the skin with a light redwine sauce
and root vegetable gray risotto

Kleiner Cirnblicd in vnsere Dessertharte?

Creme “Brulee unterm ,Zuckerbogen mit Sahne gurniert und
huusgemachtml goghurteis mit weillen Schockladenstiickchen

Cream Bruleé garnished under sugar sheet and
homemade yoghurt ice cream with pieces of white chocolate

g‘lausgemachte ﬂpf elkiichle uuf einem q}aniﬂespiegel
mit “WalnuBeis und einer Sahnehaube

Homemade, hot apple fritters with vanillesauce, near by a scoop of walnut ice cream with cream

(weitere kreative “Desserts f inden Sie in unserer Dessertkarte)

1550 €

1650 €

20,00 €

26,00 €

20,00 €
26,00 €

890 €

860 €



